
 
 
 

 

FICHA TECNICA 

 
 

REFERENCIA: SUMINISTRO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA LOS 
INTEGRANTES DE LA FUERZA PUBLICA QUE BRINDAN APOYO Y 
SEGURIDAD EN EL MUNICIPIO DE CHIA 
 
INVITACION PUBLICA MC No. 012 DE 2024 
 

ITEM CONCE
PTO 

DESCRIPCION CANTIDAD MARCA 

1 DESAYUNO 

Una bebida con leche 200 C.C. 

una porción de proteína 200 

gramos, una harina 150 gramos, 

una porción de fruta en una taza 

por 40 gramos.. 

UNIDAD  

N.A 

2 ALMUERZO 

Una porción de Proteína 200 

gramos de carne o pescado, o 

350 gramos de pollo (pierna 

pernil) o 200 de filete de pollo, 

cereal (arroz) o harina 150 

gramos porción, 100 gramos de 

tubérculos, 150 principio, bebida 

 

UNIDAD 

 

 

N.A. 

3 CENA 

Una porción de Proteína 200 

gramos de carne o pescado, o 

350 gramos de pollo (pierna 

pernil) o 200 de filete de pollo, 

cereal (arroz) o harina 150 

gramos porción, 100 gramos de 

tubérculos, 150 principio, bebida 

 

UNIDAD 

 

 

N.A. 

4 REFRIGERIO 

Refrigerios conformados por: Un 

jugo tetra pack (caja) de 125 ml 

sabores variados de marcas 

reconocidas en el mercado 

nacional, pastel de pollo p carne o 

hawaiano fresco de 300 gramos o 

sandwich de jamón y queso 

tajado o doble crema 

presentación entre 110 y 120 

gramos empacado en bolsa 

ecológica o papel antigrasa 

parafinado para empacar 

alimentos, con su respectiva 

servilleta. Una fruta manzana o 

durazno saludable de 210 gramos 

y una chocolatina de 12 gramos 

 

 

 

UNIDAD 

 

PAN TAJADO 

SANTA CLARA 

JUGO TETRA 

PACK HIT 

CHOCOLATINA 

JET 

- 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
Además, de las especificaciones detalladas en el cuadro anterior, acreditamos lo siguiente: 
 
El personal requerido para la ejecución del contrato del numeral 5.4.3 de los estudios previos, 
acredita la formación en manipulación de alimentos, el cual está vigente durante todo el plazo de 
ejecución del contrato y porta los implementos y/o vestuarios reglamentados para prestación del 
servicio, según la normatividad existente, este requisito es acreditado con la presentación de la 
oferta. 
 
 
El proponente debe contar con un restaurante de su propiedad el cual debe estar debidamente 
inscrito en cámara de comercio, deberá estar ubicado dentro del casco urbano del municipio de 
Chia, lo anterior con el fin de facilitar la coordinación pertinente, oportuna y eficaz, de acuerdo a 
las necesidades del municipio el cual para su funcionamiento deberá contar con los siguientes 
documentos los cuales deberán entregarse vigentes:  
 
• Registro de saneamiento ambiental en vigencia.  
• Certificado de lavado y desinfección de tanques.  
• Certificado de recolección de aceites.  
• Certificado de uso de suelos.  
• Certificado de fumigación y control de plagas.  
• Certificado de Registro Nacional de turismo. (Lo exigen a todo el sector gastronómico)  
• Certificado de programa de protocolos de bioseguridad para restaurantes. 
El oferente adjunte en la propuesta certificado de inspección y vigilancia y control sanitario 
expedido por la secretaria de salud, en el que se evidencie cumplimiento de las condiciones 
higiénico sanitarias establecidas por esta dependencia vigente por un año. 
 
Disponer del servicio de transporte y el personal para entrega de las raciones fuera del 

establecimiento de comercio, cuando asi se requiera, sin que el mismo genere costos adicionales 

para el municipio, en los horarios establecidos por el supervisor de acuerdo a las necesidades 

de la alcaldía municipal. Para los alimentos que se deban entregar fuera del establecimiento de 

comercio deberán suministrar en recipientes biodegradables, con cubiertos y servilletas, los 

cuales deberán ser adecuados para mantener la inocuidad de los alimentos y se mantengan a 

temperatura correcta para su consumo 

Equipo Mínimo Requerido  
El proponente se debe comprometer a mantener durante el tiempo de ejecución del contrato 
como personal mínimo de trabajo el que se relaciona más adelante, el cual debe cumplir con el 
siguiente perfil y experiencia: 
 

PERFIL DESCRIPCION CANTIDAD 

 
 
 
 
 

Nutricionista-Dietista. 

Nutricionista-Dietista. Con 
minimo 5 años de experiencia 
profesional, contados a partir de 
la fecha de expedición de la 
matricula profesional, y una 
experiencia especifica de tres 
años en la ejecución de 
actividades relacionadas con 
valoración nutricional o 
elaboración de minutas.. 

 
 
 
 
 

1 

 
 
 

Con mínimo 4 años de 
experiencia en el sector 
gastronómico. 

 
 
 



 
 
 

 

Tecnólogo en gastronomía  
1 

 
 
 

Manipulador de alimentos 

Un año de experiencia expecifica 
como manipuladores de 
alimentos, acreditar exámenes 
médicos especiales: frotis de 
garganta, KOH de uñas (para 
detectar hongos) y coprológico 
con fecha de expedición vigente 
a la fecha de cierre del presente 
proceso de selección y los cuales 
deben estar vigentes durante 
toda la ejecución del contrato. 

 
 
 
 
 
 
 

5 

 
 
 Cordialmente,  

 
 
 
 
___________________________________ 
Firma representante legal del Proponente  
Nombre: María Isabel Cortes López 
Nit. 900473515-5 
Cargo: Representante Legal  
Documento de Identidad: 65.728.565 de Chía 
Carrera 7 # 12-02 Chía/Cundinamarca  
3134961113-8630432 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 

CARTA ACREDITACIÓN PERSONAL  
 
 
Chia, 09 de mayo de 2024 
 
Señores 
ALCALDIA MUNICIPAL DE CHIA 
Carrera 11 No. 11-29 Segundo piso  
Chía 
 

 
REFERENCIA: SUMINISTRO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA LOS INTEGRANTES DE 
LA FUERZA PUBLICA QUE BRINDAN APOYO Y SEGURIDAD EN EL MUNICIPIO DE CHIA 
 
INVITACION PUBLICA MC No. 012 DE 2024 
 
Los suscritos MARIA ISABEL CORTES LOPEZ actuando en representación INVERSIONES 

LULU COLOMBIA S.A.S. de acuerdo con la invitación pública MC No. 012 DE 2024, acredito que 

el personal ofertado en la presente invitación cumple con todas las especificaciones requeridas 

para este, Portando los implementos y/o vestuarios reglamentados para prestación del servicio, 

según la normatividad existente. 

 

Atentamente; 

 

_______________________ 

María Isabel Cortes López 

C.C.65.728.565 de Chia   

Representante legal Inversiones Lulu Colombia S.A.S. 

NIT.900473515-5 

 

 

 



 
 
 

 

CARTA TRANSPORTE Y ENTREGA 
 
 
Chia, 09 de mayo de 2024 
 
Señores 
ALCALDIA MUNICIPAL DE CHIA 
Carrera 11 No. 11-29 Segundo piso  
Chía 
 

 
REFERENCIA: SUMINISTRO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA LOS INTEGRANTES DE 
LA FUERZA PUBLICA QUE BRINDAN APOYO Y SEGURIDAD EN EL MUNICIPIO DE CHIA 
 
INVITACION PUBLICA MC No. 012 DE 2024 
 
Los suscritos MARIA ISABEL CORTES LOPEZ actuando en representación INVERSIONES 

LULU COLOMBIA S.A.S. de acuerdo con la invitación pública MC No. 012 DE 2024, me 

comprometo a disponer del servicio de transporte y el personal para entrega de las raciones fuera 

del establecimiento de comercio, cuando así se requiera, sin que el mismo genere costos 

adicionales para el municipio, en los horarios establecidos por el supervisor de acuerdo a las 

necesidades de la alcaldía municipal.  

Para los alimentos que se deban entregar fuera del establecimiento de comercio deberán 

suministrar en recipientes biodegradables, con cubiertos y servilletas, los cuales deberán ser 

adecuados para mantener la inocuidad de los alimentos y se mantengan a temperatura correcta 

para su consumo. 

Atentamente; 

 

_______________________ 

María Isabel Cortes López 

C.C.65.728.565 de Chia   

Representante legal Inversiones Lulu Colombia S.A.S. 

NIT.900473515-5 

 

 










CAMARA DE COMERCIO DE BOGOTA

SEDE VIRTUAL

CÓDIGO VERIFICACIÓN: A24852935D0614

8 DE MAYO DE 2024    HORA 18:24:20

AA24852935               PÁGINA: 1 DE 2
* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

**********************************************************************
ESTE CERTIFICADO FUE GENERADO ELECTRÓNICAMENTE Y CUENTA CON UN CÓDIGO
DE VERIFICACIÓN QUE LE PERMITE SER VALIDADO ILIMITADAMENTE DURANTE
60 DÍAS, INGRESANDO A WWW.CCB.ORG.CO
**********************************************************************
RECUERDE QUE ESTE CERTIFICADO LO PUEDE ADQUIRIR DESDE SU CASA U
OFICINA DE FORMA FÁCIL, RÁPIDA Y SEGURA EN WWW.CCB.ORG.CO
**********************************************************************
PARA SU SEGURIDAD DEBE VERIFICAR LA VALIDEZ Y AUTENTICIDAD DE ESTE
CERTIFICADO SIN COSTO ALGUNO DE FORMA FÁCIL, RÁPIDA Y SEGURA EN
WWW.CCB.ORG.CO/CERTIFICADOSELECTRONICOS
**********************************************************************
QUE, LOS DATOS DEL EMPRESARIO Y/O EL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO HAN
SIDO PUESTOS A DISPOSICIÓN DE LA POLICÍA NACIONAL A TRAVÉS DE LA
CONSULTA A  LA  BASE DE DATOS DEL RUES 
**********************************************************************


CERTIFICADO DE MATRICULA DE SOCIEDAD POR ACCIONES SIMPLIFICADA
LA  CAMARA  DE  COMERCIO DE BOGOTA, CON FUNDAMENTO EN LAS MATRICULAS E
INSCRIPCIONES DEL REGISTRO MERCANTIL
                             CERTIFICA:                               
NOMBRE : INVERSIONES LULU COLOMBIA S.A.S.
N.I.T. : 900.473.515-5
                             CERTIFICA:                               
MATRICULA NO : 02152048 DEL 20 DE OCTUBRE DE 2011
                             CERTIFICA:                               
DIRECCION DE NOTIFICACION JUDICIAL : CR 7 NO. 12 02
MUNICIPIO : CHÍA (CUNDINAMARCA)
EMAIL NOTIFICACION JUDICIAL : INVERSIONESLULUCOLOMBIA@GMAIL.COM 
DIRECCION COMERCIAL : CR 7 NO. 12 02
MUNICIPIO : CHÍA (CUNDINAMARCA)
EMAIL COMERCIAL: INVERSIONESLULUCOLOMBIA@GMAIL.COM 
**********************************************************************
                             CERTIFICA:                               
RENOVACION DE LA MATRICULA :22 DE MARZO DE 2024
ULTIMO AÑO RENOVADO:    2024
ACTIVO TOTAL REPORTADO:$1,876,376,732
                             CERTIFICA:                               
ACTIVIDAD ECONOMICA : 1089 ELABORACIÓN DE OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
N.C.P..   1084  ELABORACIÓN  DE  COMIDAS  Y  PLATOS  PREPARADOS.  5221
ACTIVIDADES  DE  ESTACIONES,  VÍAS Y SERVICIOS COMPLEMENTARIOS PARA EL
TRANSPORTE  TERRESTRE.  8230  ORGANIZACIÓN  DE  CONVENCIONES Y EVENTOS
COMERCIALES.
                             CERTIFICA:                               
PROPIETARIO DE LOS SIGUIENTES ESTABLECIMIENTOS DE COMERCIO

















NOMBRE : DISTRIBUIDORA Y SALSAMENTARIA LA ESTACION
DIRECCION COMERCIAL : CALLE 14 10 90
MUNICIPIO : CHÍA (CUNDINAMARCA)
MATRICULA NO : 03315601 DE 2 DE DICIEMBRE DE 2020
RENOVACION DE LA MATRICULA : EL 22 DE MARZO DE 2024
ULTIMO AÑO RENOVADO : 2024
**********************************************************************
NOMBRE : RESTAURANTE LA MARIA "COCINA DE TRADICION"
DIRECCION COMERCIAL : CR 7 N 12-02
MUNICIPIO : CHÍA (CUNDINAMARCA)
MATRICULA NO : 02666764 DE 15 DE MARZO DE 2016
RENOVACION DE LA MATRICULA : EL 22 DE MARZO DE 2024
ULTIMO AÑO RENOVADO : 2024
**********************************************************************
                             CERTIFICA:                               
LA  INFORMACION ANTERIOR HA SIDO TOMADA DIRECTAMENTE DEL FORMULARIO DE
MATRICULA DILIGENCIADO POR EL COMERCIANTE.


DE  CONFORMIDAD  CON  LO  ESTABLECIDO  EN  EL  CODIGO DE PROCEDIMIENTO
ADMINISTRATIVO  Y DE LO CONTENCIOSO Y DE LA LEY 962 DE 2005, LOS ACTOS
ADMINISTRATIVOS  DE  REGISTRO  AQUI  CERTIFICADOS QUEDAN EN FIRME DIEZ
(10)  DIAS  HABILES DESPUES DE LA FECHA DE INSCRIPCION, SIEMPRE QUE NO
SEAN OBJETO DE RECURSOS.


* * *   EL PRESENTE CERTIFICADO NO CONSTITUYE PERMISO DE    * * *
* * *            FUNCIONAMIENTO EN NINGUN CASO              * * *


SEÑOR  EMPRESARIO,  SI  SU  EMPRESA  TIENE ACTIVOS INFERIORES A 30.000
SMLMV  Y  UNA  PLANTA  DE PERSONAL DE MENOS DE 200 TRABAJADORES, USTED
TIENE DERECHO A RECIBIR UN DESCUENTO EN EL PAGO DE LOS PARAFISCALES DE
75%  EN  EL  PRIMER  AÑO  DE  CONSTITUCION DE SU EMPRESA, DE 50% EN EL
SEGUNDO  AÑO  Y DE 25% EN EL TERCER AÑO. LEY 590 DE 2000 Y DECRETO 525
DE 2009.


                            TAMAÑO EMPRESA


DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO EN EL ARTÍCULO 2.2.1.13.2.1 DEL DECRETO
1074  DE  2015  Y  LA RESOLUCIÓN 2225 DE 2019 DEL DANE EL TAMAÑO DE LA
EMPRESA ES PEQUEÑA


LO ANTERIOR DE ACUERDO A LA INFORMACIÓN REPORTADA POR EL MATRICULADO O
INSCRITO EN EL FORMULARIO RUES:


INGRESOS POR ACTIVIDAD ORDINARIA $1,468,387,000


ACTIVIDAD ECONÓMICA POR LA QUE PERCIBIÓ MAYORES INGRESOS EN EL PERÍODO
- CIIU : 1089


**********************************************************************
**       ESTE CERTIFICADO REFLEJA LA SITUACION JURIDICA DE LA       **
**     PERSONA JURIDICA, HASTA LA FECHA Y HORA DE SU EXPEDICION.    **
**********************************************************************


EL SECRETARIO DE LA CAMARA DE COMERCIO,
VALOR : $ 3,700












CAMARA DE COMERCIO DE BOGOTA

SEDE VIRTUAL

CÓDIGO VERIFICACIÓN: A24852935D0614

8 DE MAYO DE 2024    HORA 18:24:20

AA24852935               PÁGINA: 2 DE 2
* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

**********************************************************************
PARA VERIFICAR QUE EL CONTENIDO DE ESTE CERTIFICADO CORRESPONDA CON LA
INFORMACIÓN  QUE  REPOSA  EN  LOS  REGISTROS  PÚBLICOS DE LA CÁMARA DE
COMERCIO  DE  BOGOTÁ, EL CÓDIGO DE VERIFICACIÓN PUEDE SER VALIDADO POR
SU DESTINATARIO SOLO UNA VEZ, INGRESANDO A WWW.CCB.ORG.CO
**********************************************************************
ESTE  CERTIFICADO  FUE  GENERADO  ELECTRÓNICAMENTE CON FIRMA DIGITAL Y
CUENTA CON PLENA VALIDEZ JURÍDICA CONFORME A LA LEY 527 DE 1999.
**********************************************************************
FIRMA  MECÁNICA  DE  CONFORMIDAD  CON  EL  DECRETO  2150  DE 1995 Y LA
AUTORIZACIÓN   IMPARTIDA   POR  LA  SUPERINTENDENCIA  DE  INDUSTRIA  Y
COMERCIO, MEDIANTE EL OFICIO DEL 18 DE NOVIEMBRE DE 1996.






































































































































          * * *     NO ES VALIDO POR ESTA CARA     * * *























 

CERTIFICADO SANITARIO

ID del Certificado: EYPQ7O

El (la) suscrito(a) DIRECTOR TECNICO, certifica que según visita realizada el día 02-11-2023, al establecimiento
cuya razón social y/o nombre comercial es INVERSIONES LULÚ COLOMBIA SAS LA MARIA COCINA DE
TRADICION, ubicado en la direccion CARRERA 7 # 12 - 02, se verificó el cumplimiento total de los requisitos
técnico sanitarios exigidos por la normatividad sanitaria vigente al momento de la visita y que aplica para el
funcionamiento de: RESTAURANTE.

Por lo tanto, mediante acta 318, se expidió concepto sanitario FAVORABLE al mencionado establecimiento cuyo
propietario y/o representante legal es el (la) señor(a) MARIA ISABEL CORTES LOPEZ, identificado(a) con Cédula
de Ciudadania número 65728565, y que para efectos comerciales se identifica con número de NIT 900473515-5.

La presente certificación pierde validez y podrá ser retirada junto con el acta referida, por la Autoridad
Administrativa en cualquier momento, si se comprueba el desmejoramiento o incumplimiento de las condiciones
sanitarias previstas en la Ley 9 de 1979, RESOLUCION 2674 DE 2013: Reglamenta art. 126 Dto 019,
RESOLUCION 5109 DE 2005: Rotulado RESOLUCION 333 DE 2011: Rotulado y etiquetado, y manipulación de
alimentos y demás normas que la complementen, adicionen o sustituyan y/o por el cambio del propietario o
destinación de la actividad comercial.

El presente certificado sanitario será valido hasta el 01-11-2024, teniendo en cuenta que la visita sanitaria se
realizó el 02-11-2023.

Nota: El presente documento es el resultado de la evaluación técnica de las condiciones sanitarias del
establecimiento y el mismo NO constituye permiso de autorización para el establecimiento de comercio y de
ninguna manera exime del cumplimiento de los demas requisitos establecidos en el artículo 87 de la Ley 1801 de
2016.
La Secretaría de Salud informa que la visita sanitaria y la expedición del certificado son GRATUITOS, Ley 1474 de
2011 - estatuto anticorrupción. 

CARLOS JOSE PARRA NEIRA
DIRECTOR TECNICO

ID: *EYPQ7O*

EYPQ7O - 318
Hash de la firma:
oXC2tRBeHvnFKUa68k

Realizó Visita: PAOLA ANDREA QUIÑONES BOHORQUEZ
Proyectó: NOHORA ALICIA QUIÑONES POVEDA
Revisó: JENNY MARCELA VANEGAS BOSSA
Aprobó: CARLOS JOSE PARRA NEIRA

Verifique la autenticidad de este certificado en: http://200.122.252.30/sips/gcs/ o escaneando el codigo QR
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2024040114000700169836 Registro No.119057

REGISTRO NACIONAL DE TURISMO
REGISTRO ÚNICO EMPRESARIAL Y SOCIAL

CERTIFICA QUE

INVERSIONES LULU COLOMBIA S.A.S.
NIT: 900473515-5

RESTAURANTE LA MARIA "COCINA DE TRADICION"

Dirección Comercial: 
CR 7 N 12-02-CHIA CUNDINAMARCA

Dirección para notificaciones: 
CR 7 NO. 12 02

Fecha de asignación número del RNT: 30 de marzo de 2022

Se encuentra inscrito en el Registro Nacional de Turismo como:

ESTABLECIMIENTOS DE GASTRONOMÍA
RESTAURANTE

Fecha de Expedición: 01/04/2024 
Fecha de Vencimiento: 31/03/2025

   

CAMARA DE COMERCIO DE BOGOTA



1090_20200608T130958053
CIUDAD CHÍA FECHA 16/03/2021

Información del Establecimiento

Razón social: INVERSIONES LULU
COLOMBIA SAS

Nit: 900473515-5

Tipo de establecimiento: #tipoesta

Representante Legal:  MARIA ISABEL
CORTES LOPEZ

Cédula: 65728565

Dirección: carrera 7 #12-02 Teléfono: 8633298

Correo Electrónico: inversioneslulucolombia@gmail.com

1 . MEDIDAS A CUMPLIR
SE

CUMPL
E

SE
CUMPL

E

1.1

Cuenta con Protocolo de Bioseguridad documentado e implementado
(procedimientos, planillas, concentraciones y registros), Resolución 666 de
2020

4
X

1
N/
A

1.2

El establecimiento cuenta con agua potable, jabón y toallas de un solo uso,
para realizar la higiene de manos (mínimo cada tres horas) o ha implementado
puntos de lavado de manos adicionales, aplicando la técnica correcta de lavado
de manos (11 pasos).

6
X

0
N/
A

1.3

Dispone de suministros como alcohol (60% o 96%) o gel antibacterial en
lugares de acceso fácil y frecuente para uso de trabajadores y usuarios del
establecimiento aplicando la técnica correcta de lavado de manos (11 pasos).

4
X

1
N/
A

1.4

Se ha socializado con los trabajadores que el lavado de manos con agua y
jabón debe realizarse cuando las manos están visiblemente sucias (mínimo
cada tres horas), antes y después de ir al baño, antes y después de comer,
después de estornudar o toser, antes y después de usar tapabocas, antes y
después de tocarse la cara, después de recibir dinero, documentos, insumos
y/o mercancías, antes y después de usar herramientas, equipos, elementos de
papelería, oficina, cajas registradoras, datafonos, teléfonos fijos y moviles, etc.

5
X

1
N/
A

1.5

Se controla el distanciamiento físico a menos de (2) metros entre trabajadores,
puestos de trabajo, áreas comunes del establecimiento, personas circulantes y
demas ususarios del establecimiento.

5
X

0
N/
A

1.6

Se evidencia el uso y manejo correcto de elementos protección personal
(tapabocas, monogafas, caretas faciales, guantes, etc) entre trabajadores,
reiterando que no son de uso compartido y los procesos de limpieza y
desinfección antes y después de sus uso.

5
X

1
N/
A

1.7

El personal del establecimiento se ha capacitado como mínimo en: forma de
transmisión y prevención del COVID-19, uso y manejo correcto de elementos de
protección personal, limpieza y desinfección de; áreas, equipos, herramientas,
superficies de alto contacto y elementos de protección personal, tipos de
desinfectantes (uso y manejo seguro), lavado correcto de manos, etiqueta
respiratoria (estornudar y toser al interior del brazo) y la importancia del
distanciamiento social (no abrazar, besar ni dar la mano).

4
X

1
N/
A

1.8

El establecimiento ha implementado procesos de limpieza y desinfección para
áreas, maquinaria, herramientas, equipos, insumos y/o mercancias, elementos
de papelería, oficina, escritorios, mostradores, cajas registradoras, datafonos,
teléfonos fijos y moviles, superficies de alto contacto (manijas de puertas y
escritorios, interruptores de luz, teclados, inodoros, grifos de lavamanos, etc.)

6
X

0
N/
A

1.9

El establecimiento ha implementado procesos de limpieza y desinfección a
trabajadores y usuarios del establecimiento para el ingreso y salida del
establecimiento como: limpieza de calzado y aplicación de desinfectantes en
ropa y manos

4
X

1
N/
A



1.1
0

El establecimiento ha implementado procesos de control de condiciones de
salud a trabajadores, proveedores y usuarios del establecimiento al ingreso y
salida del establecimiento como: control de temperatura y encuesta de salud,
se llevan registros.

5
X

2
N/
A

1.1
1

Los desinfectantes empleados en los procesos de limpieza y desinfección se
encuetran rotulados, en envases adecuados, cuentan con hojas de seguridad y
se usan teniendo en cuenta las recomendaciones del fabricante, para el caso
del alcohol y gel antibacterial, estos cuentan con registro, notificación u
autorización sanitaria, lote, fecha de vencimiento y etiqueta.

4
X

1
N/
A

1.1
2

Las mercancias, insumos, materiales, documentos, paquetes y
correspondencia recibidos, se dejan en un espacio indicado para ello, evitando
el contacto entre quien entrega y quien recibe, realizando un proceso de
desinfección posterior.

5
X

2
N/
A

1.1
3

En caso de contar con más de un trabajador, se evidencia que estos usan
dotación completa y en buen estado, y se tiene establecido un procedimiento
para el manejo de la ropa de trabajo y de calle, como támbien el uso de
espacios como vestieres, baños y espacios para el consumo de alimentos, etc.

6
X

4
N/
A

1.1
4

En caso de contar con más de un trabajador se cuenta con un perfil socio
demogràfico de salud; que incluya: nombre, contacto, edad, enfermedades
previas, estado de embarazo (si aplica), EPS, ARL, si conviven con personas de
riesgo (adultos mayores de 60 años, personas con comorbilidades
preexistentes o personal de salud) y medio de transporte

4
X

1
N/
A

1.1
5

Cuando sea imposible separar por completo los puestos de trabajo, se
garantiza el uso de los elementos de protección personal permanentemente,
realizando procesos de demarcación de los espacios individuales que deben
ser íntegramente respetados.

5
X

1
N/
A

1.1
6

En caso de contar con vehículos para entrega de mercancias, productos,
servicios u otros, se realizan procesos de desinfección, prestando atención a
telas, (asientos), caja de cambios, manijas de ventanas, manijas de puertas,
puertas, etc.

5
X

0
N/
A

1.1
7

Se han socializado a los trabajadores las medidas de prevención frente al
COVID-19 que deben adoptar al salir y al regresar a la vivienda, en el transporte
público, al momento de usar los medios de transportes propios o compartidos
(bicicleta, motos y vehículos) y en los espacios de alta afluencia de personas.

5
X

1
N/
A

1.1
8

Se cuenta con un procedimiento de prevención y manejo de situaciones de
riesgo de contagio

4
X

0
N/
A

1.1
9

Se dispone de un recipiente de fácil limpieza y desinfección, bien ubicado e
identificado con doble bolsa plástica (negra) para la disposición de elementos
de protección personal (guantes, tapabocas, toallas desechables, pañuelos
desechables etc) para trabajadores y usuarios del establecimiento.

5
2
X

N/
A

1.2
0

Cuenta en lugar visible con un directorio telefónico de números a emplear para
la atención y reporte de casos y medidas de urgencias. (secretaría de salud,
EPS, ARL, etc)

5
1
X

N/
A

1.2
1

Cuenta con señalización de bioseguridad (habladores del lavado de manos, uso
de tapabocas, distanciamiento social, medidas mínimas de prevención, etc)

4
2
X

N/
A

Cumplimiento de los lineamientos de la Resolución 666 de 2020

CUMPLE (75-
100%)

X
Cumple con los requisitos descritos para los
aspectos evaluados.

NO
CUMPLE(MENOR
AL 74%)

Cumple parciamente con los requisitos descritos
para los aspectos evaluados.
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